
BODEGA MARQUES DE VELILLA - RIBERA DEL DUERO

Marqués de Vel i l la Tinto Joven es un vino amable que destaca por su f rescura y su marcada expresión var ietal .  Es el  f ruto de un 

cuidado trabajo en el  campo y en la bodega basado en el  respeto a la personal idad del  terruño que es nuestro máximo objet ivo.

VARIEDADES

FECHA DE VENDIMIA

ELABORACIÓN

AÑADA

Marqués de Velilla Joven  

100% Tinta del  País procedente de nuestras f incas Carraroa y La Bodega.

Manual,  empezó el  10 de Octubre de 2012.

La vendimia,  real izada a mano, se recogió a f inales de  sept iembre, después de 

una estr icta selección de la uva en el  v iñedo, somet iéndola a un suave estrujado 

y despal i l lado. Fermentó a una temperatura controlada. A cont inuación se real izó 

la fermentación maloláct ica.  Estabi l ización natural ,  antes de su embotel lado.

Temperatura de servic io:   Entre 16 y 17° C.

NOTA DE CATA

Color:  De color rojo picota intenso con r ibetes azulados, de capa muy al ta l impio y 

br i l lante.

Aroma: Limpio en nar iz,  aromas muy intensos a moras, fambruesas, conjuntados con 

aromas que recuerdan a rosas y regal iz.

Buena

DENOMINACION DE ORIGEN

Ribera del  Duero.

Boca: Se presenta como un vino fresco, le conf iere juventud, no presenta astr ingencia, 

es redondo, ampl io,  goloso, en retrogusto aparecen sensaciones frutales y f lorales 

igual  que en nar iz,  un v ino muy agradable y con muy buena persistencia.



BODEGA MARQUES DE VELILLA - RIBERA DEL DUERO

Un profundo estudio de las 183 hectáreas de viñedo 

y un exhaust ivo anál is is de los suelos nos han 

l levado a di ferenciar 18 t ipos di ferentes de terruños 

con los que trabajamos de forma dinámica.

Pr incipalmente podemos decir  que nuestros suelos 

se componen de arci l la,  gravas, arenas y cal iza.  Este 

t ipo de suelos produce vinos que sobresalen por la 

potencia que les conf iere la arci l la,  mientras que las 

gravas y arenas les proporcionan una del icada f ineza 

y la cal iza hace que sean caldos profundos, muy 

r icos en mat ices.

El  respeto a la ident idad del  terruño y t ransmit i r  su personal idad en los v inos es 

nuestra máxima en la labor de vi t icul tura y elaboración que real izamos. Nuestra 

f i losofía se basa en el  uso de productos respetuosos con la t ierra y reconocidos y 

aprobados en la cul tura biológica.

La vendimia de las uvas para el 

Joven se real izó de forma manual y 

select iva a f inales de Sept iembre. 

Con la proximidad de las f incas a la 

bodega y el  t raslado en pequeñas 

cant idades de la f ruta recolectada, 

Marqués de Vel i l la se asegura su 

recepción en condic iones ópt imas.

RESPETAR NUESTROS SUELOS

PERSONALIDAD DEL “TERROIR”

VENDIMIA MANUAL


