
BODEGA MARQUES DE VELILLA - RIBERA DEL DUERO

Doncel de Mataperras es un vino t into de pago, de al ta expresión, para cuya elaboración se dest inan las uvas de las cepas más 

viejas de la bodega. Representa la personal idad, el  carácter y la fuerza de nuestros v inos. Es seduct ivo,  e legante y sorprendente. 

Elaborado para escr ib i r  la histor ia de la bodega con letras mayúsculas.  Es el  f ruto de una cuidadosa labor basada en el  respeto a 

la personal idad del  terruño que es nuestro máximo objet ivo.

VARIEDADES

AÑADA

Doncel de Mataperras 

100% Tinta Del  País procedente de nuestras cepas más ant iguas. cepas de 

más de 50 años de edad.

El  v ino fue cr iado en barr icas bordelesas de roble f rancés durante 12 meses y 

durante algunos meses más el  v ino reposó en depósi tos de madera tras lo que 

pasó al  botel lero alcanzando así  su grado ópt imo de evolución.

Fue catalogada como EXCELENTE. Con una vendimia adelantada y unos 

r igores est ivales extremos, la cosecha se presentó con su mejor cara en esta 

comarca vi t iv inícola,  que año tras año sufre de manera intensa los capr ichos 

de la c l imatología.  Y en esta ocasión no ha sido menos, con uno de los 

veranos más secos y calurosos que se recuerdan y un invierno r iguroso con 

temperaturas extremas muy bajas y heladas.

Temperatura de servic io:   Entre 16 y 17° C.

Este v ino no ha sufr ido ningún tratamiento de estabi l ización, por lo que pueden 

aparecer pequeños sedimentos.  Se aconseja decantar.

CRIANZA

NOTA DE CATA

Color:  Rojo granate muy cubierto con bordes violáceos, muy br i l lante.

Aroma: Aroma potente,  r ico en mat ices de fruta madura muy en armonía con su 

carácter especiado y mineral .

Boca:  La boca es carnosa, con mucha concentración frutal ,  pero su elegancia, 

f rescor,  ampl i tud redondez y complej idad le conf iere una accesibi l idad y delei te 

desde su juventud.
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Un profundo estudio de las 183 hectáreas de viñedo 

y un exhaust ivo anál is is de los suelos nos han 

l levado a di ferenciar 18 t ipos di ferentes de terruños 

con los que trabajamos de forma dinámica.

Pr incipalmente podemos decir  que nuestros suelos 

se componen de arci l la,  gravas, arenas y cal iza.  Este 

t ipo de suelos produce vinos que sobresalen por la 

potencia que les conf iere la arci l la,  mientras que las 

gravas y arenas les proporcionan una del icada f ineza 

y la cal iza hace que sean caldos profundos, muy 

r icos en mat ices.

El  respeto a la ident idad del  terruño y t ransmit i r  su personal idad en los v inos es 

nuestra máxima en la labor de vi t icul tura y elaboración que real izamos. Nuestra 

f i losofía se basa en el  uso de productos respetuosos con la t ierra y reconocidos y 

aprobados en la cul tura biológica.

La vendimia de las uvas para el  Doncel  de 

Mataperras se real izó de forma manual y 

select iva a pr incipios de octubre.  Con la 

proximidad de las f incas a la bodega y el 

t raslado en pequeñas cant idades de la f ruta 

recolectada, Marqués de Vel i l la se asegura 

su recepción en condic iones ópt imas.

RESPETAR NUESTROS SUELOS

PERSONALIDAD DEL “TERROIR”

VENDIMIA MANUAL


